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THE DAY CAFE
熊本市麻生田4-2-40
TEL：096-338-3355
営業：11：00～19：00
定休日：水曜日 
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2014 年３月、間司さん・澄
子さんの祝賀会にて

農
林
水
産
祭
三
賞
…
天
皇
杯
、
内
閣
総
理

大
臣
賞
、
日
本
農
林
漁
業
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興
会
会
長
賞

の
こ
と
を
い
い
、
農
林
水
産
業
者
の
最
高

の
名
誉
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

当日の資料を 500 円（送料別）で
お分けします。ご希望の方は、熊
有研事務局までお問合せください。

“農業をえらんだよ”
連載コーナー復活！
有機農家の道を歩み始めた仲間をご紹介します♪

THE DAY CAFE
毎日をスペシャルな一日に

　ガラス張りの正面扉から店内に入ると、
天井の高いゆとりある空間。レジの前に
は、オーガニック商品や、熊本県産の有
機農産物が並んでいます。賑やかな飲食
店街の中にある「デイカフェ」は、しばし
ば忘れがちな「自分の時間をじっくりと味
わう贅沢」を思い出させてくれました。丁
寧に調理された食品たちも、その効果に
一役買っているのかもしれません。たと
えば、普段の食卓で親しみ深い里芋が、
サクサク食感の楽しめるコロッケに変身
していたりと、オシャレな姿で登場してい
ます。また、サラダの付け合せの白いディ
ップ。ほんのりした甘さに「何かな？」と原

　立ち上げは2013年5月。ゆ
うきフェスタ出展を機に活動
を始め、今年で３年になりま
す。個でやるより団でやった
方が、お互いの弱点を補え、
販売も軌道に乗りやすいんじ
ゃないか！？どうせなら、楽しく
やっていこう！と集まったメンバーは、現在15名。有機農家とし
ての成長と知恵、アイディアを求めて、メンバー募集中です。
　活躍が期待される「O」の今後の活動は、勉強会などの他に、
市街地などで開催されるマルシェへの共同出店を予定してい
るそうです。４月からは、下通り三年坂で定期的に出店すると
のこと。元気をもらいに出掛けて見ませんか？ 

　再開第１回は、若手有機農家グループ
「O」のみなさんにお話を聞きに行きまし
た。「O」という名前には、「オーガニック」、
「輪」、「おしゃれに楽しく」、「おおらかに」
という意味が込められているそうです。

材料を訊いてみると、玄米甘酒をベース
にしているとのこと。甘酒を調味料として
使うと、奥行きのある甘みが出ることを教
わりました。
　味もさることながら、素材に対する思い
も熱い！植木町には、オーナーファミリー
が作付けしている畑・デイファームがあり、
できた野菜（現在は白菜・大根・お茶な
ど）をお店で使っています。また、その他
の米・野菜も、オーナーとの繋がりのある
生産者から購入するなど、地元・熊本県の
農産物・生産者を大切にする方針も、この
お店の心地良い空気を作る要因なのか
もしれません。  <広報部・半田恵美>

Here ,  we  became  rea l  o rgan i c  f a rmers ! !

若手有機農家グループ  
オー

“O”




